
CALIBREUR POUR FRUITS À COQUES

FLCA-CAL

Pour utilisation : fruits à coques

Technologie: rouleaux

Nombre de pistes: 2

Deux réglages de l'écartement entre rouleaux : Permet d’avoir un réglage diffèrent en entrée et en sortie ce qui permet le multi-calibre

Plage de réglage de l’écartement entre les rouleaux: 1 mm à 40 mm

Débit maximum entrée: 500 kg/h*

Les plus :

✓ Alimentation homogène des 2 pistes calibreuses grâce au vibrant de répartition amont

✓ Réglage facile de l’écartement des rouleaux (calibre)

✓ Réglage facile du débit (inclinaison calibreur + potentiomètre vibrant entrée)

✓ Silencieux
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270 kg

*Attention: il s’agit de kg de coques / h. Le débit annoncé est une valeur nominale. Il est donné à titre indicatif et peut varier en fonction du taux d’hygrométrie des fruits à casser, du taux d’ écalage, 

de la taille des fruits, des variétés, du taux et de la taille des corps étrangers mélangés aux amandes. 
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(« petit » calibre)
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900 mm
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